
 

Proposta de Menu 1 

 
Pica— pica de la casa: 

Llonganissa,   coca del mossèn amb pernil ibèric ,  amanida 

de tardor,  patates braves, espàrrecs amb flor de salmó,  mus-

clus a la vinagreta,  croqueta de gamba i bolets, calamarç a 

la romana. 

 

Segon plat a escollir : 
 

Espatlla de xai al forn amb verduretes. 

O 

Cueta de rap a la marinera amb llagostins. 

O 

Mitjana de vedella a la brasa amb acompanyament. 

 

 

Postres:  Mus de turró. 

Celler:  Bufar i fer ampolles D.O  Empordà 

 aigües minerals, gasoses i cafè , tallat o infusions. 

No inclou  licors. 

35 €  iva inclòs. 

 

 

 

 

 

 



 

Proposta de Menu 2 

 
Pica— pica de la casa: 

Llonganissa,   coca del mossèn amb pernil ibèric ,  amanida 

de tardor,  patates braves, espàrrecs amb flor de salmó,  mus-

clus a la vinagreta,  croqueta de gamba i bolets, calamarç a 

la romana. 

 

 

 

Segon plat a escollir : 
 

Melós de vedella guisat amb bolets. 

O 

Bacallà a la muselina d’ all amb patata panadera. 

 

Postres:  Pastis sacher amb gelat de vainilla 

Celler:  Bufar i fer ampolles D.O  Empordà 

 aigües minerals, gasoses i cafè , tallat o infusions. 

 

No inclou  licors. 

33 €  iva inclòs. 

 

 

 

 

 

 



Proposta de Menu 3 

 
Pica— pica de la casa: 

Mango amb anxova,  mil fulls de ceba caralamitzada 

amb formatge de cabra, croqueta de gamba i bolet, 

patates braves, coca del mossèn amb pernil ibèric, es-

pàrrec amb flor de salmó i calamarç a l’ andalusa. 

 
 

 

Segon plat a escollir : 

 
Bacallà a la muselina d’ all amb patata panadera. 

O 

Filet de porc amb parmentier de patata i reducció d’ oporto. 

O 

Mitjana de vedella a la brasa amb acompanyament. 

 

 

Pastis sacher amb gelat de vainilla. 

Celler:  Bufar i fer ampolles D.O  Empordà 

 aigües minerals, gasoses i cafè , tallat o infusions. 

No inclou  licors. 

30 €  iva inclòs. 

 

 

 

 

 



 

Proposta de Menu 4 

 

1r. plat per a tothom igual: 

 
 

Amanida amb embotits de la plana, escalivada i coca torra-

da. 

 

 

 

Segon plat a tothom igual: 

 

 
Graellada de carn a la brases. 

( xai– botifarra– llom-pollastre amb acompanyament) 

 

Postres: pastis sacher amb gelat de vainilla. 

Pa i vi de la casa,  aigües minerals, gasoses i cafè , tallat o in-

fusions. 

No inclou  licors. 

26€  iva inclòs. 

 

 

 

 

 

 


