MENU ( cat.)
PRIMERS

Amanida verda , fruits secs i formatge
Farcellets de pera i formatge
Amanida de xatonada
Canelons gratinats de carn o bolets
Degustacio de croquetes artesanes diferents gustos
Carxofes al forn amb virutes de pernil
Coca torrada del Mossén i pernil Ibéric
Carpatcidé de vedella amb parmesa
Calcots a la romana

SEGONS

Entrecot de vedella amb guarnicio ( sup. 2,50 eur)
Cuixa d’anec amb suquet de peres
Secret de porc duroc a la brasa
Melos de galtes a la cassola
Rostit de vedella amb barreja de bolets
Cua de bou el vi negra
Espatlla de xai rostida 1/2 (sup. 3,50 eur)
Llom de Bacalla el all i oli
llobina fresca i guarniment el forn
Cua de Rap a la marinera (sup. 3 eur)

POSTRES

Sorbet de llimona
Catalanet (gelat de Xixona amb ratafia)
Gelat de menta amb xocolata calenta
Brac de gitano de “Moka”
Mato fet a casa amb mel
Gelat de coco i1 pinyva caramel-litzada
Togurt artesa amb melmelada
Bunyols de xocolata calenta (sup.2 eur)
Fruita del temps

Aigua / refresc o Cerveza
Vi i café apart

Preu 28 eur ( iva inclos)

Opcié ment reduit sense postres:
un primer i un segon, refresc , aigua o cervesa 24 eur

menu infantil a pactar 15 eur



